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. CEL PROGRAMU

v" Promocja jakosci - wspieranie producentdw wyrdézniajacych sie
doskonatoscig i nowoczesnym podejsciem do produkcji miesnej.

v" Wyroéznienie lideréw - nagrodzenie produktéw, ktére tacza tradycyjne
metody produkcji z innowacyjnoscia i odpowiadaja na potrzeby
wspotczesnych konsumentow.

v" Budowanie rozpoznawalnosci - znak jako symbol jakosci, ktory zyska uznanie
zarowno w branzy, jak i wsrod konsumentow.
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Il. KATEGORIE KONKURSOWE

0 Nowosé/Innowacja

Produkty wprowadzone na rynek w ciggu ostatnich dwodch lat.
Kryteria oceny:

e Oryginalnosc receptury.

¢ Wyjatkowe walory smakowe i estetyczne.

e Produkty lub rozwigzania, ktore wnoszg nowatorskie podejscie
do branzy miesnej.

e Innowacyjne metody produkcji lub pakowania.

o Tradycja/Rzemieslnictwo

Produkty oparte na sprawdzonych, wieloletnich recepturach i tradycyjnych
metodach wytwarzania z wykorzystaniem techniki rzemieslniczej.

Kryteria oceny:

e Wiernosc tradycji kulinarnych.

e Autentycznosc i jakosc sktadnikow.

e Zgodnosc z lokalnym dziedzictwem kulinarnym.
Rzemieslniczy charakter produkcji

@ Wyroby garmazeryjne

Gotowe lub potgotowe produkty spozywcze przygotowywane z wysokiej jakosci
surowcow, wymagajace minimalnej obrobki przed spozyciem. Charakteryzujg sie
domowym smakiem, starannoscia wykonania oraz dbatoscig o recepture, taczac
wygode uzytkowania z tradycyjnym podejsciem do kuchni. Obejmuja m.in. dania
obiadowe, produkty wolno gotowane, pierogi czy potrawy maczne z miesem,
odpowiadajac na potrzeby nowoczesnych konsumentow poszukujacych szybkich,
a jednoczesnie wartosciowych positkow.

Kryteria oceny:

e Jakosc i autentycznosc receptury (domowy smak, starannosc
wykonania, wysoka jakos¢ surowcow).

e Wykorzystanie lokalnych/regionalnych lub certyfikowanych sktadnikéw
oraz krotkie tancuchy dostaw (w tym wspotpraca z lokalnymi
producentami i partnerami).

e Praktycznosc i bezpieczenstwo dla konsumenta (tatwosc¢
przygotowania, powtarzalnoscé jakosci, trwatosc i/lub sposdb pakowania
wspierajacy swiezosc).
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e Punkty bonusowe za dziatania edukacyjne skierowane do
konsumentow (np. informacje o pochodzeniu sktadnikéw, sezonowosci
produktow) oraz aktywne zaangazowanie lokalnych spotecznosci.

lll. PROCES

1. Zgtoszenia produktéw: producenci przesytajg zgtoszenia swoich wyrobdw
W jednej z trzech kategorii, wypetniajac formularz zgtoszeniowy. Jeden
formularz = jedno zgtoszenie w jednej kategorii.

2. Ocena: Jury ocenia wedtug podanych kryteriow.
3. Testy sensoryczne:

e produkty zostang poddane degustacji przez ekspertow,
e jury oceni smak, zapach i wyglad produktow.

4. Ogtoszenie finalistow: w kazdej kategorii wybranych zostanie trzech
finalistow.

5. Wreczenie certyfikatow: Laureaci zostang uhonorowani podczas gali
finatowej, zorganizowanej w ramach Biato-Czerwonej Konferencji Branzy
Miegsnej.

IV. KORZYSCI DLA LAUREATOW

v

v

v

Znak Jakosci Konkursu - oficjalne potwierdzenie jakosci produktu,
ktore zwiekszy jego rozpoznawalnosc na rynku.

Promocja medialna - prezentacja laureatéw w mediach branzowych,
Nna stronie internetowej Stowarzyszenia oraz w materiatach promocyjnych
konferencji.

Prestiz i rozpoznawalnos¢ - laureaci zostang uznani za lideréow jakosci
i innowacji w polskiej branzy miesnej.
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V. HARMONOGRAM

1. Rozpoczecie zgtoszen: 17.02.2026 r.

2. Przesytanie formularzy zgtoszeniowych na adres e-mail:
kontakt@konferencjabranzymiesnej.com do 08.04.2026 .

3. Przesytanie produktow na adres: SRW RP ul. Miodowa 14; 00-246 Warszawa
do 09.04.2026 r.

4. Ocena produktow przez jury: 10.04.2026 r.

5. Ogtoszenie finalistow i wreczenie nagrod podczas gali na Biato-Czerwonej
Konferencji Branzy Miesnej SRW RP: 17.04.2026 r.
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